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QUE HACEMOS

Somos un equipo de personas que trabajan cada dia
investigando en el mundo de las Harinas, un humilde
ingrediente que puede ayudarnos a sorprender con
platos muy originales, que nos permiten jugar
y ser creativos en los fogones.

Nuestro objetivo es ser reconocidos como La Marca
de Harinas mds innovadora del mercado.

Harinas Preparadas para cocinar, panes rallados,

y todo tipo de ayudas para disfrutar cocinando, junto
con exclusivos envases, el mejor packaging y La mejor
presentacion, que nos permitan estar en su cocina,

y contar con su confiangza.

LIS, INNOVADORES &
DIFERENTES @W

Nuestro objetivo mas importante ha sido siempre buscar
el factor diferenciador, ser distintos por dentro y por fuera,
para ello hemos apostado por un atractivo, original y
exclusivo enuvase, que nos permita comunicar a nuestro
consumidor que “somos diferentes”.

- Formulaciones originales y exclusivas - Enuase tupper, rigido, mas prdctico,
de Santa Rita. higiénico y resistente.

- Facil y rapido de usar (estandarigamos - Evita roturas, contaminaciones, humedad,
Los procesos en la cocina). olores o sabores extranos.

- Evitamos usar productos que puedan - Mantiene Las cualidades organolépticas
contener derivados de huevo y/o leche; y conserva mejor el producto mds fresco.
todos nuestros artlgulos son aptps para - Enuase reutilizable como tupper, para
personas con alergia a la albumina microondas y/o congelador.

y/o lactosa. . A
- No sufre el deterioro tipico de las bolsas

- Una amplia y variada gama, de papel; envase reciclable.

una harina para cada uso...
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Harina Preparada
FRITURAS
PESCADOS

Harinas de trigo y maiz, una mezcla
Unica para Lla mejor Fritura
Mediterranea, mas saludable.

DORADAS,
CRUJIENTES
& sabrosas.

Una megzcla original de una fina Harina de
Trigo con una dorada Harina y Sémola de
Mai, junto con otros ingredientes hacen de
este preparado un producto tnico para
una excelente y sabrosa Fritura de
Pescados Mediterrdnea.

Tipo Andaluga, combinamos Harina de
Trigo Duro, con su sémola, consiguiendo
una harina semolosa de color marfil, que

se adhiere muy bien al pescado y consigue
una fritura crujiente y dorada, tipica de
Las mejores Freidurias del Sur.
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Tompuas
TEMPURA
VERDURAS

CARNES Y PESCADOS

Perfectas tempuras; muy facil
y rapido de preparar.

Descubre Lla magia de Las mejores Tempuras
ahora en tu casa, de una forma sencilla y
rapida, solo mezclar esta Harina Preparada
con agua muy fria, usando un batidor de
varillas, conseguimos un batido ligeramente
espeso, sumergimos los alimentos (espdrrago,
berenjena, calabacin, aros de cebolla,
champindn, gambas, platano, bunuelos, masa
frita dulce y salada...), escurrimos el sobrante
y freimos en aceite muy caliente. En pocos
segundos tenemos una Tempura de verduras,
dejamos reposar sobre papel absorbente y
servimos acompanada con una salsa, Ali oli,
mayonesa... jlo que mds te guste!

TEMPURA
ORIENTAL

MUY
’ ‘<§CRUJIENTE

Una variante de nuestra Harina Tempura de
Verduras es esta Harina Tempura Oriental,
elaborada con harinas y sémolas de arrog,
que dan un aspecto mds palido y crujiente al
rebogado. Ideal para todo tipo de mariscos,
gambas, masa crujiente frita y todas las
variantes de recetas propias de La Cocina
Oriental. Hay que seguir Los pasos de
elaboracion de La Tempura y justo antes
de introducir el alimento impregnado en
tempura y espoluorear PANKO por toda la
superficie del alimento; se quedard pegado
Yy conseguiremos una tempura mds vistosa
aireada y crujiente con esta doble textura.
Puedes acompanar con salsa agridulce, salsa
de soja, o cualquiera de las variantes propias
de esta cocina.




25Kg 5Kg 500g 230g

para la
croqueta

PIMENTON Y
ESPECIAS e D i TR

AJ U & Original Sabor
PEREJIL

25Kg 5Kg 430g
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HARINA DE

ARROZ

Muy usada en la reposteria asidtica.
Ingrediente principal del mochi japonés,
buena capacidad de espesar a medida que
cuece. Ideal para salsa traslucida.

TAMBIEN EN
ELABURACJUNES
EN FRIO

HARINA DE

QUINOA

HARINA DE

MAIZ

Una harina sin tratar, pura, ideal para
espesar salsas, guisos, y elaborar todo
tipo de platos dulces y salados.

AN
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MA|Z
COCINA

Almidon de maiz, espesante natural
muy empleado para todo tipo de salsas
y postres como natillas, flanes...

y todas las recetas que puedas elaborar,
galletas, magdalenas, tortitas, seran muy

saludables y un gran aporte de proteina (18%).

maicena

Es un alimento muy beneficioso para su salud,

HARINA DE

CENTENO

Molemos el grano suavemente, casi de forma artesanal,
obteniendo una harina con un sabor y aroma Unico, para
elaboracion de panes rusticos. ELaboramos 4 tipos:
integral, semi-integral, blanca y con trogos de grano.

y
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Pura harina de castana, rica en vitamina B,
hierro, calcio, fibra... un excelente complemento
culinario, para postres, salsas, cremas, helados,

panes, galletas, tarta tipica de harina de castana,
con agradable aroma y sabor.

400g

Su principal uso es la cocina de India y Pakistan y ' HARINAS PREPARACES
también en Italia, para elaborar las tipicas Faina. En
Espana se suele usar megclada con harina de trigo ‘m
para tortillas de camarones, o frituras andalugas. an,
Harinai!

Castana
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QUINOA

GRANO INTEGRAL

Es un alimento muy saludable, que se
cocina en poco tiempo y se puede usar
en todo tipo de platos, desayunos,
ensaladas, carnes, croquetas, con
verduras y setas, incluso caramelizada
para acompanar postres. Aporta una
gran cantidad de fibra, fosforo y dcido
folico. Ideal para mantener una dieta
sana y equilibrada. Un alimento de alta
proteina y jmuy saludable!
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SEMOLA
TRIGO

Es ingrediente principal para elaborar
pasta, como canelones, espaguetis...
En las pizzas y pan precocido, da un
aspecto rustico y evita que se pegue las
bolas de masa. Esta sémola cocida
sirve para elaborar cuscus.

POLENTA

SEMOLA DE MAIZ

Plato tipico de La cocina italiana y del este de
Europa. Es una sémola de maiz, con un ligero
grano que, al cocerla, nos da una textura
excelente, ideal para todo tipo de
elaboraciones, dulces, saladas y como
guarnicion para otros platos.

A
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SEMOLA
ARRO?

Para cocinar sopa de arrog, cuando hay
problemas de gastroenteritis y todo tipo
de dietas blandas, en ninos y personas
mayores. Como La sémola de trigo, en la
BASE DE PIZZA, haciendo esta mds crujiente
Y menos pegajosa, gracias a su color blanco
pasa mds desapercibida, y produce un
efecto secante en Las bolas de masa.




Penes Relladlos.

Apto para celiacos, es un pan granulado

Para todo tipo de empanados, carnes,
y homogéneo, de color amarillo, propio

pescados, verduras... con un ligero grano
de color natural, mejora las frituras de la harina de maiz con el que se
y conserua el aceite limpio durante ha elaborado, destinado al empanado
mas tiempo. de alimentos.
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NATURAL
T-2 Mas
FINO

Un Pan Rallado mas fino, que se adhiere

muy bien a todos los alimentos y ofrece
unos empanados finos y crujientes.

Mejora La presentacion de tus platos con este
pan en escamas, estilo japonés, ideal para
conseguir unos empanados con mas volumen
Yy un crujiente estupendo.

*Es muy recomendable usar tempura para que el panko se quede
mds adherido al alimento... y no se desprenda en la fritura.

CRACKER

Trozos de pan natural con un grano mds
grueso y crujiente, permitiendo todo tipo de
aplicaciones con una mejor cobertura, ideal
para nuggets, croquetas rebozadas, tanto en

sartén como en horno, incluso en los
alimentos en tempura, para darles una
segunda textura.

A
300¢




SEMILLA
SESAMO

Un alimento muy rico en nutrientes,
de alto contenido en lecitina (reduce
el colesterol), hierro y zinc. Lo puedes
tomar tal cual, o en gumos,
yogures, ensaladas.

También para cocinar, panes, bolleria,
incluso para rebozar unos dados de
atun con salsa de soja. Una fina capa
de sésamo mejora La presentacion
y sabor de tus platos.

200¢g

CEBOLLA
FRITA

Cebollas frescas, troceadas, enharinadas
y fritas en aceite vegetal. Puedes usarlas
en ensaladas, rollitos de primavera, incluso
en un arrog a la cubana y espaguetis.
También para pigzas, empanadas, salsas,
purés, como un ingrediente mads para
hacer una tortilla francesa...

Textura muy Crujiente, con un
agradable sabor.

CAJA CON
BOLSA Pr—
A
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PURE DE
PATATA

EL puré de patatas es un alimento sano
Yy muy rico en energia e hidratos de
carbono y con muy poca grasa,
convirtiéndolo en un complemento
ideal en tu dieta diaria.

Para acompaiar carnes o pescados.
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GASTRONOMIA

?,ﬁ.

Hay veces que nos da perega o parece
complicado ponernos a cocinar.

Sin embargo, en

SQurtaRita

ofrecemos soluciones con nuestros
preparados para que te diviertas en la
cocina. Con un resultado profesional,
de una forma rdpida y sencilla.

En Hosteleria, estandarigamos todos
Los procesos.



ata IRLA
CONTIGO...

Estamos presentes en las redes

sociales, para ofrecerles diferentes
formas de uso y aplicaciones de ’t a a \
nuestros productos, en originales an

y exclusivas recetas, gracias a
La colaboracion con, bloggers,

profesionales de la cocina y el ingrediente

alimentacion. Asi poder mantener \ de La felicidad
una estrecha comunicacion sobre

Las noticias Yy novedades que dia

a dia se producen en Santa Rita.

https://www.youtube.com
/user/HarinasSantaRita

wwuw.facebook.com
/santaritaharina

https://twitter.com
/santaritaharina

https://www.instagram.com
/santaritaharina/

https://plus.google.com
/109174489205453480774

https://wwuw.linkedin.com
/company/santa-rita-harinas
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F Phop. Fritura Pescados
G 7)»2/;. Fritura Andaluza
P Pheps. Tempura Verduras
% Phepa. Tempura Oriental
q¢° 7)»2/3. Croquetas Bechamel
F Prepa. Croquetas Boletus
% Prep. Croquetas Pollo
F Prepa. Croquetas Jamon
Pdeseqo Chicken Fried Mix (Pimentgn)
PAdesege Driginal (Ajo y Perejil
9¢“ Pan Casero + Levadura Panaderia
F¢° Integral Trigo

F¢° Original Reposteria

9¢“ La Rica Cocinera

9¢° Fuerza

F* Prep. Tortitas y Crepes
F Prep. Mufiins y Bizcochos
9¢° Pizza (Media Fuerza)
Poliss Hornear (Levadura Quimica)
90 Maiz

90 Arroz

‘h’(azg Cocina (Tipo Maicena)
G¢* Quinoa

9¢“ Centeno

9¢° Castaiia

¢ Garhanzo

(Quinsq \ntegral Grano

Semalz Trigo Duro

Sémsla Maiz (Polenta)

Semola Arroz

Pun Rallads Natural

Pen Ralllads Fino 1-2

Pon Ralladls Sin Gluten

Punks (Pan Escamas)
Cuujierile Pan Craker
CobollzFrite Muy Crujiente
Semillla Sésamo Tostado

@n/aax; Puré Patatas
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Una fovma diferente de hacer Harinas

Ctra. Perales, Km. 52
19141 Loranca de Tajuna (Guadalajara)
Tel: (+34) 949 294 683
Fax: (+34) 949 294 684
Movil: 672 038 178

E-mail: info@santaritaharinas.com
wwuw.santaritaharinas.com






